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Ihr Präsentservice:

Mit Liebe
verpackt.

Volvic Naturelle
6 x 1,5 l

(zzgl. 3,00 D Pfand)
Literpreis = 0,55 D   

4,99

König Pilsener 
oder Bitburger

verschiedene Sorten
11 x 0,5 l

(zzgl. 2,38 D Pfand)
Literpreis = 1,27 D   

6,99

Clausthaler 
„Premium Alkoholfrei“

Classic, Extra Herb 
oder Radler

6 x 0,33 Träger
(zzgl. 0,48 D Pfand)
Literpreis = 1,51 D   

2,99

Das Bier unter 
den Alkoholfreien!

Strothmann
Weizenkorn

32 % vol.
0,7 l Flasche

Literpreis = 7,84 D   

5,49

GetränkePartner NEV GmbH
Stichwort: Franziskaner/Kühlschrank
Bargloyer Straße 62 a
27793 Wildeshausen

Coupon weiter ausfüllen, 
auf eine Postkarte kleben 
und einsenden an:

zzgl. Pfand 3,10 E, 1,38 E/l

GetränkePartner und Franziskaner verlosen einen

GetränkePartner und Franziskaner verlosen einen

16.08.2010

13,79

31/2010 Innen NRWTelefon

Weizen wächst!
Die Stimmung bei den Weißbier-

brauern ist gut. In einem rück-

läufigen Biermarkt wächst die 

bayrische Bierspezialität und 

gewinnt seit Jahren auch au-

ßerhalb der klassischen Weiß-

bierregionen mehr und mehr 

Marktanteile. Insbesondere die 

alkoholfreien Varianten legen 

rasant zu.

Weizenbier, auch Weißbier ge-

nannt, ist wohl das bayrischste 

aller Biere, seine Hochburg liegt 

eindeutig in Bayern. Von hier 

aus hat es in den letzten Jahren 

einen beachtlichen Siegeszug 

nach Norden angetreten.

Weizenbier muss mindestens 

50 Prozent Weizenmalz enthal-

ten. Der relative hohe Kohlen-

säuregehalt und der fruchtige 

Geschmack machen dieses Bier 

so erfrischend. Deshalb ist es 

im Sommer besonders beliebt, 

wenn Jung und Alt in Biergärten 

und auf Restaurant-Terrassen 

zusammenkommen. Etwa die 

Hälfte des gesamten Weißbie-

res wird in der Gastronomie 

getrunken.

Neben den klassischen Hefe-

weizen in Hell oder Dunkel bie-

ten viele Brauereien auch klare 

oder Kristall-Weizen an. Dazu 

kommen alkoholfreie und leichte 

Weizenbiere. In einigen Regio-

nen werden auch Weizen-Stark-

biere angeboten.
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Ihr Partyservice:

Lieber feste
feiern.

Söhnlein Brillant Sekt
verschiedene Sorten

0,75 l Flasche
Literpreis = 3,72 D   

2,79

Gerri Limoande
verschiedene Sorten

12 x 1,0 l
(zzgl. 3,30 D Pfand)
Literpreis = 0,58 D   

6,99

Gerolsteiner
Apfelschorle oder 
Fit Apfel-Zitrone

12 x 0,75 l 
(zzgl. 3,30 D Pfand)
Literpreis = 0,98 D   

8,79

Cab
verschiedene Sorten

6 x 0,33 l Träger
(zzgl. 0,48 D Pfand)
Literpreis = 1,68 D   

3,33

VELTINS und GetränkePartner verlosen 
einen VELTINS Strandkorb*
Um den VELTINS Strandkorb zu gewin-
nen, senden Sie einfach eine ausreichend 
frankierte Postkarte an: GetränkePartner 
NEV GmbH, Bargloyer Straße 62a, 27793 
Wildeshausen. 

Name

Straße

PLZ/Ort

Telefon 

Alter

Teilnahmeberechtigt sind alle Personen ab 18 Jahren 
außer die Mitarbeiter der beteiligten Unternehmen 
und deren Angehörige. Der Gewinner wird schriftlich 
benachrichtigt. Eine Barauszahlung des Gewinns und 
der Rechtsweg sind ausgeschlossen. Die Teilnahme 
ist unabhängig vom Kauf. Einsendeschluss ist der 
09.08.2010.

VELTINS
verschiedene Sorten
24 x 0,33 l 
Literpreis: 1,40 €
zzgl. 3,42 € Pfand1111

€

* Abbildung ähnlich
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11,11

Veltins 
verschiedene Sorten
24 x 0,33 l
(zzgl. 3,42 D Pfand)
Literpreis = 1,40 D 
oder 20 x 0,5 l
(zzgl. 3,10 D Pfand)
Literpreis = 1,11 D  

Lecker: Grillsaison!
Ein Grillabend ist nicht nur Ge-

nuss, sondern auch ein gesell-

schaftliches Event. Damit Sie 

mitmischen können - hier ein 

paar Experten-Tipps: 

Folienkartoffeln sind die perfekte 

Grillbeilage und schmecken, aus 

der Kohle kommend, köstlich! So 

geht’s: Große, rohe Kartoffeln in 

Alufolie wickeln und ca. 40 Mi-

nuten grillen. Dann einschneiden 

und etwas Butter hinein geben.

Marinieren geht leichter als ge-

dacht: mit Knoblauch, Majoran 

o. ä. und etwas Öl. Das Fleisch 

salzen, pfeffern und mit zer-

drückten Knoblauchzehen ein-

reiben. In Folie gewickelt, muss 

es drei Stunden im Kühlschrank 

ziehen. Anschließend das Ge-

würz klein hacken und mit Öl 

vermischt auf das Fleisch strei-

chen. 

Für den Abstand zwischen 

Steaks und Kohle gilt generell: 

Dickere Stücke lieber in größe-

rem Abstand zur Glut legen, da 

sie länger garen müssen. Sie 

verbrennen sonst schnell. 

Beim Ablöschen von Grillgut 

mit Bier streitet zwar die Grill-

Gemeinde, aber probieren geht 

über studieren! Ein Bier be-

kommt der Grillmeister zum 

Trinken, und eines um den un-

marinierten Steaks eine Bierla-

dung und würzigen Geschmack 

zu geben. Flammen löschen 

geht damit auch.  

Weitere Tipps und leckere Re-

zepte finden Sie unter: 

www.getraenke-partner.de


